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IL PROGETTO

Ricerca e sostenibilita,
un passo alla volta

Perenne’ - [nsieme per linnovazione sostenibile ¢ un progetto
dellUniversita Cattolica, finanziato dal CoPSR
Emilia-Romagna 2023-2027, che porta sul territorio i

risultati della ricerca e le buone pratiche di

sostenibilita nelle filiere dell'olio e del vino.

Non é solo per gli addetti ai lavori: ¢ aperto a tutti —

operatori del settore, studenti, cittadini, consumatori.




CONTESTO DI MERCATO - DATI ISMEA 2025

Due filiere, in numeri

OLIO

4.573 ha

superficie olivicola in
Emilia-Romagna (+5% vs 2024)

1.726 t

olio prodotto nel 2024/2025
(+40%)

Fonte: ISMEA 2025, dati regionali Emilia-Romagna. Produzioni di nicchia ma di grande

valore identitario, paesaggistico e ambientale, concentrate nelle aree collinari e appenniniche.

5.515

aziende olivicole in regione

46

frantoi attivi nella campagna
2024/2025

VINO

57.000 ha

superficie vitata, tra le regioni
piu vitate d'Italia

7,17 Mhl

vendemmia 2024 (+7,9% vs
2023)

8.622

aziende per vini a Indicazione
Geografica

72%

delle aree vitate & DOP o IGP



UN ECOSISTEMA ALLARGATO

A chi parla Perenne’

Dalla sensibilita diffusa alla pratica concreta: il progetto risponde al bisogno di
orientamento di chilavora, vive e investe nel territorio.

Operatori agricoli Filiera allargata Territorio e comunita

Orientamento pratico su pratiche sostenibili ed ecoschemi Consorzi, cantine sociali e commercianti, per una Enti locali, associazioni e operatori turistici delle aree collinari.
della PAC 2023-2027. comunicazione trasparente.

Istituti di credito Scuole e studenti Consumatori e cittadini

Elementi oggettivi sulla sostenibilita aziendale per le Contenuti didattici per sensibilizzare le nuove generazioni. Informazione corretta e trasparente, contro il greenwashing.

valutazioni di finanziamento.



COSA ClI MUOVE

Cinque pilastri

Ricerca Innovazione

Studi scientifici applicati Nuove pratiche e tecnologie
alla filiera agroalimentare. per l'agricoltura.

Sostenibilita

Pratiche agronomiche a
basso impatto ambientale.

Resilienza

Colture piu forti di fronte al
cambiamento climatico.

Territorio

Valore condiviso per la
comunita locale.



DUE FILIERE, UN UNICO PROGETTO

Olio e vino

OLIO VINO

Interventi su potatura, difesa e innovazione Buone pratiche agronomiche e qualita nella
varietale nell'olivicoltura. filiera vitivinicola.



RISULTATI ATTESI

Un impatto misurabile

1.000-1.500

utenti unici coinvolti tra operatori, cittadini, scuole e
filiera

10.000-12.000

contatti di reach digitale: download, visualizzazioni,
accessi via QR code

250-300

aziende agricole coinvolte nelladozione di pratiche
sostenibili

6-8

webinar tematici realizzati e archiviati online

50+

operatori con nuove competenze digitali su sostenibilita e
tracciabilita

5 anni

di disponibilita online di tutti i materiali prodotti



COSA PREVEDE IL PROGETTO

Le cinque azioni del progetto

Piattaforma digitale e identita del progetto

Un sito bilingue con lidentita visiva, i webinar e tutti i materiali scaricabili.

Ciclo di webinar tematici

Incontri online su sostenibilita e innovazione nella filiera olio e vino.

Laboratori sensoriali

Percorsi guidati sulla qualita dell'olic extravergine presso il SensoryLab UCSC.

Giornate dimostrative

Raccolta e trasformazione in campo, tra uliveti, vigneti, frantoi e cantine.

Workshop con installazioni artistiche

Percorsi che uniscono arte e scienza nei vigneti e negli uliveti del territorio.



UN PERCORSO DI 18 MESI

La linea temporale del progetto

MESE 1-6 MESE 4-13
Identita visiva e piattaforma Giornate dimostrative e
digitale workshop
L ® & & o
MESE 1-2 MESE 3-15 MESE 17-18
Avvio e coordinamento Webinar e laboratori Valutazione e diffusione
sensoriali

Un progetto di 18 mesi, da giugno 2026 a novembre 2027.



CICLO WEBINAR - TASK 2.2

Otto temi, un ciclo completo

01

02

03

04

La sostenibilita nelle filiere olio e vino: approcci scientifici e quadro

normativo

Indicatori ambientali e sociali per le aziende agricole

Gestione sostenibile della catena del valore

Digitalizzazione e strumenti per i dati di sostenibilita

05

(0]

07

08

Il ruolo della ricerca nel trasferimento dellinnovazione

Sicurezza sul lavoro in agricoltura

Contrasto al caporalato e pratiche etiche di filiera

Casi studio regionali



AZIENDE TESTIMONIAL

Le aziende del territorio

Cinque aziende delle aree collinari e appenniniche ospiteranno le giornate
dimostrative e le attivita in campo del progetto.

- Azienda Agricola Podere La Torre Rubicone
- Cooperativa Terre di Brisighella

-Mossi Aziende Agricole

-Cantina Settecani

-Cantina Vico Barone




IL TEAM

Chi c'é dietro al progetto

Prof. Ettore Capri

Referente organizzativo e scientifico - sostenibilita delle filiere e prevenzione del greenwashing

Prof.ssa Lucrezia Lamastra

Referente tecnico - indicatori ambientali, LCA ed economia circolare

Prof.ssa Milena Lambri

Responsabile scientifica dei laboratori sensoriali presso il SensoryLab UCSC

Prof. Sergio Tombesi
Fisiologia arborea - gestione sostenibile di uliveto e vigneto

Dott.ssa Camilla Farolfi
Referente per il settore olivicolo * certificazione e sostenibilita

Con il supporto operativo di Desam [ngegneria e Ambiente e Pillole Culinarie.



PARTNER DI PROGETTO

Realizzato insieme a

NIVERSITA
ATTOLICA

el Sacro Cuore
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Partecipa
anche tu

Ti aspettiamo a tutte le attivita, gratuite e aperte a tutti.

Scopri di piu su perenne2.it

Progetto finanziato dal CoPSR Emilia-Romagna 2023-2027 - www.perenne2.it



